
Company Profile
La storia di Fontenoce comincia nel 1983, quando i fratelli Pascuzzo scoprirono una sorgente sui 

monti della Sila Piccola, in località NOCE di Bocca di Piazza, a 1.238 m. sul livello del mare.

Verificando le caratteristiche eccezionali di questa acqua sorgiva, decidono presto di dedicarsi al suo 

imbottigliamento, per rendere disponibile a tutti una risorsa così unica e preziosa. 

FONTENOCE è stata riconosciuta come “acqua minerale” dal Ministero della Sanità (DMS 3316) 

il  09 Novembre del 2000 e sin da allora la SILA S.p.A si occupa direttamente della sua  Captazione, 

Imbottigliamento e Commercializzazione con rete vendita propria.

L’azienda inizia il suo percorso con una linea di produzione in PET e VAP, in uno stabilimento da 

4.800 mq; nel tempo cresce velocemente raddoppiando la superficie produttiva ed istallando la 

seconda linea di imbottigliamento da 14.000 Bph.  Nel 2019 viene installata la terza linea KRONES, 

con tecnologia 4.0, in grado di produrre 36.000 Bph da 2L e 40.500 Bph da 0.50L in PET.

Nel 2023 acqua Fontenoce raggiunge un fatturato di 22.6 Mln€ scalando rapidamente le posizioni di 

vertice del mercato dell’Area SUD. 

Da anni Leader di mercato in Calabria, ha avuto una rapida espansione in Puglia, Basilicata, Sicilia e 

ultimamente anche in Campania, distribuendo nel 2023 oltre 180 Milioni di litri di acqua.

Oggi acqua Fontenoce è uno dei marchi più giovani nel comparto “acque minerali” nel Sud Italia, 

apprezzata dai consumatori per l’ottimo gusto, per il design e la la robustezza dei suoi contenitori.

L’azienda ha avuto uno straordinario tasso di crescita negli ultimi anni, per questo è stata premiata fra le 

600 aziende “Campione della Crescita 2022 e 2023” dall’Istituto tedesco ITQF e La Repubblica A&F.

Per il futuro è pronto il raddoppio dello stabilimento e l’installazione di nuove  linee produttive grazie 

ad un progetto approvato nell’agosto  2024  (Decreto-Legge n. 124/2023 - Piano ZES Unica) che prevede 

nuovi investimenti per 16 Mln €  

Acqua Fontenoce, la sua leggerezza è il dono di un ambiente unico

“…Abbondante acqua sorgiva che per la sua storia geologica è molto simile alle acque leggere 

che sgorgano dalle sorgenti alpine ma che, in più, nel loro chimismo, portano i segni esclusivi 

della storia geologica della Calabria…” 

Il segreto delle caratteristiche organolettiche e chimico-fisiche dell’acqua Fontenoce è racchiuso 

nel territorio che la circonda e nelle rocce granitiche dalle quali sgorga. La Sila, conosciuta anche 

come Gran Bosco d’Italia, custodisce la sorgente di questa acqua oligominerale. Un ambiente 

incontaminato lontano da fonti di inquinamento, fatto di boschi secolari, cascate e laghi, che 

donano all’acqua Fontenoce importanti virtù: leggerezza e purezza, espressi principalmente dal 

basso Residuo Fisso (103,4 mg/L) e dal basso contenuto di Nitrati (1,7 mg/L).

Grazie al basso contenuto di Sodio (0,007 mg/L) è consigliata per le diete iposodiche e nella calcolosi 

delle vie urinarie, perché purifica e�cacemente l’organismo, eliminando le tossine in eccesso e 

favorendo una naturale diuresi. Ottima scelta per l’idratazione quotidiana di tutta la famiglia in 

particolare per le mamme in attesa e durante l’allattamento.
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La missione aziendale: preservare la risorsa acqua e renderla disponibile a tutti 

L’acqua è un bene prezioso per tutta l’umanità. 

L’ impegno di Fontenoce è quello di preservare le qualità organolettiche dell’acqua per portarla ogni 

giorno, pura e leggera così come sgorga alla sorgente, sulle tavole delle famiglie italiane. 

La grande disponibilità di acqua alla sorgente, posta a soli 30 metri dallo stabilimento, permette di 

completare in brevissimo tempo il ciclo produttivo: dalla natura alla bottiglia in meno di 60 secondi!  

Tutto avviene in poco tempo, senza nessun accumulo, in bottiglie sterili in PET e VAP 100% riciclabili.

Per garantire la massima qualità al consumatore finale, e�ettuiamo costanti controlli giornalieri alla 

fonte, sugli impianti e sul prodotto finito. Un grande impegno quotidiano per preservare il benessere 

del consumatore, da sempre al centro delle politiche aziendali.

Indicata per l’infanzia

Grazie alle sue caratteristiche organolettiche uniche (Basso residuo fisso  103.4 mg/l, 

Bassi nitrati 1.7 mg/l, Bassi fluoruri 0.13 mg/l  e alla totale assenza di Arsenico) non 

appesantisce i reni ancora immaturi dei piccoli, come dimostrato dalla ricerca 

scientifica svolta presso il Policlinico di Messina dal Prof. Ignazio Barberi.

Approvata dal Ministero della Salute (Decreto Min. Sal.  4123 del 16/12/2013)

L’acqua Fontenoce è indicata per preparare il latte artificiale in polvere, e per le 

pappe dello svezzamento. Viene confezionata in bottiglie di vetro sterili 

monouso che garantiscono il massimo della sicurezza per l’infanzia.

Qualità,  Ambiente,  Sicurezza

L’azienda adotta un Sistema di Gestione Integrato Qualità – Ambiente – Sicurezza, certificato secondo le 

norme UNI EN ISO 9001:2015, UNI EN ISO 14001:2015, e UNI ISO 45001:2018.  Con questo sistema controlla 

l’intero processo della qualità dei prodotti e dei servizi, il rispetto delle normative ambientali, di 

sicurezza, salute e benessere dei lavoratori.

Linee di Prodotti
FONTENOCE è presente sul mercato con numerosi formati, studiati per soddisfare le esigenze dei diversi 

momenti della giornata.

La linea Famiglia in PET da 2L e 0,50L, per consumo domestico. Distribuita nel canale DO e Grossiti.

La linea Infanzia in vetro VAP da 1L, distribuita nel canale FARMACEUTICO. 

La linea Luxury Collection*** in PET da 0,90 cl e 1L, riservata al canale HORECA, premiata come miglior 

design “Oscar dell’imballaggio”, Milano 2005.

Premiata tre stelle d’oro al “Superior Taste Award”, Bruxelles 2017: “...per il suo gusto delicato piacevole 

e rinfrescante ben bilanciato nelle mineralità. Adatta per tutte le tavole..”
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